
     
 

Salmon tartare with mango, chives, red onion & 
sesame mayo 

 
Burrata salad with tomatoes from Ibiza, pesto, 

pickled onion & caramelized pine nuts 
 

Plate with acorn-fed Iberico ham from Guijuelo 
Served with tomato bread 

 
Entrecôte tagliata with rocket, pesto, cherry tomato 

& parmesan 
 

Cold “ajo blanco” soup with roasted almonds, 
balsamic vinegar caviar & grapes 

 
Giri free-range Iberico ham croquettes with 

mustard mayo 
 

Home-marinated salmon focaccia with creme 
tartare, rocket & soy-peanut dressing  

 
Green papaya & soba noodle salad with marinated 

tofu, peanuts, mint, basil & coriander 
(Vegan option: with fried tofu) 

 
Giri-style caesar salad with roasted free-range 

chicken, croutons & parmesan 
 

Angus burger with kimchi mayo, cheddar, bacon 
from Ibiza, caramelized onion, pickles & fries 

 
Falafel veggie burger with cucumber, yogurt 

tzatziki, tomato, tahini & fries 
 

Side order of fries with garlic & rosemary 
 

Hummus with freshly baked pita bread 
	

Bread with tomato & almond pesto 
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2 pp 

Tartar de salmón con mango, cebollino, cebolla roja 
& mayonesa de sésamo 
 
Ensalada de burrata con tomates de Ibiza, pesto, 
cebolla encurtida & piñones caramelizados 
 
Plato de jamón Ibérico de bellota de Guijuelo 
Acompañado de pan tumaca 
 
Tagliata de entrecot con rúcula, pesto, tomate cherry 
& parmesano 
 
Ajo blanco con almendras tostadas, caviar de 
balsamico & uvas 
 
Giri croquetas de jamón Ibérico de bellota con 
mayonesa de mostaza 
 
Tosta de focaccia de salmón marinado con crema 
tártara, rúcula, salsa de soja & cacahuetes 
 
Ensalada de papaya verde & soba noodles con tofu 
marinado, cacahuete, menta, albahaca & cilantro 
(vegan option: with fried tofu) 
 
Giri-style ensalada césar con pollo payés asado, 
croutons & parmesano 
 
Angus burger con mayonesa kimchi, cheddar, bacon 
de Ibiza, cebolla caramelizada, pepinillo & patatas 
 
Falafel veggie burger con pepino, tzatziki de yogur, 
tomate, tahini & patatas 
 
Guarnición de patatas fritas al ajo romero 
 
Hummus con pan de pita caliente 
	
Pan con pesto de tomate & almendras 

 

 
 

Carrot, almond & hazelnut cake with  
ginger confit 

 
Avocado cheesecake with amarena cherry & lime 

 
Double chocolate brownie with vanilla ice-cream 

 
Crème brûlée with caramel ice cream 

 
ORGANIC ICE-CREAM & SORBETS 
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8,5 
 

7,5 
 

Bizcocho de zanahoria, almendra & avellana con 
jengibre confitado 
 
Aguacate cheesecake con cereza amarena & lima 
 
Brownie doble de chocolate con helado de vainilla 
 
Creme brulee con helado de dulce de leche 
 
HELADO & SORBETE ECOLÓGICO 
 

Vanilla | strawberry | chocolate | dulce de leche, lemon sorbet | mango sorbet 
1 bola-scoop 4,5  |  2 bolas-scoops 6,5  |  3 bolas-scoops 8,5 

 
 

Before placing an order please inform your server if you have a food allergy. Full allergen info is available on request.	
Tenemos info disponible sobre alergias. Por favor solicite información a nuestro personal. 

LUNCH MENU CARTA DEL DÍA |

DESSERTS POSTRES |


